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Eloetelek
Vorspeisen / Starters

Friss zoldsalata hajtasokkal, vegan ontettel és kecskesajttal 7
Frischer gruner Salat mit Sprossen, veganem Dressing und Ziegenkd&se
Fresh green salad with green sprouts, vegan sauce and goat’s cheese
3290 HUF

Friss zoldsalata hajtasokkal, vegan ontettel és chili-s tigrisrakokkal 2
Frischer gruner Salat mit Sprossen, veganem Dressing und Chili-Tiger Garnelen
Fresh green salad with green sprouts, vegan sauce and chili - tiger prawns
3990 HUF

Friss zoldsalata hajtasokkal, vegan ontettel és zoldfiszeres csirkemell csikokkal
Frischer griner Salat mit Sprossen, veganem Dressing und Krduter-Hadhnchenbruststreifen
Fresh green salad with green sprouts, vegan sauce and
green seasoning chicken breast strips
3390 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Szidonia Z6ldveltelini 2023 Vincellér Pince, Sopron

Voroslencsekrémmel toltétt cékla, marinalt eperrel
GefUllite Rote-Bete mit roter Linsencreme und marinierten Erdbeeren
Beetroot stuffed with red lentil cream, with marinated strawberry
2890 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Szidénia Rosé 2023 Vincellér Pince, Sopron

Mangalica rilette furjtojassal és paprika coulis-val 1.9
Rilette vom Mangalica Schwein mit Wachtelei und Paprika-Coulis
Mangalica pork rilette with quail eggs and red pepper coulis
3890 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Olaszrizling 2022 Figula Pince, Csopak

Magyar libamajpastétom zéldalma kompéttal és hazi bridssal 137
Ungarische Génseleberpastéte mit
grunem Apfelkompott und selbstgemachter Brioche
Hungarian Foie Gras paté with
green apple compote and homemade brioche
7390 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Furmint 2020 FUleky Pince, Tokaj

Tatarbifsztek citromos vajjal és kovaszos kenyérrel 1.7.10
Beef Tartar mit Zitronenbutter und Sauerteigbrot
Beef tartare with lemoned butter and sourdough bread
7990 HUF
Borajdnlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Tri6 Cuvée 2019 Takler Pince, Szekszard



Levesek
Suppen
Soups

Kokusztejes Julienne zélségleves hajdinaval ?
Kokosmilch-Julienne GemUsesuppe mit Buchweizen
Coconut milk-julienne vegetables soup with buckwheat
2690 HUF

Medvehagyma krémleves magvas ropival 1.3.7.9.11
B&rlauchcremesuppe mit kernigem Salzstanger!
Ramsons cream soup with seeded salty stick
2990 HUF

Csip0s zoldséges halleves harcsafasirttal 1.34.9
Pikante GemuUse-Fischsuppe mit Wels-Frikadellen
Hot fish soup with vegetables and catfish ball
3590 HUF

Falusi tyOkhoUsleves gazdagon 139
Reichhaltige DorfhUhnersuppe
Rich country side hen soup
2990 HUF

Marhapofa gulydsleves hazi kenyérrel 139
Rinderbdckchengulaschsuppe mit hausgemachtem Brot
Beef cheeks goulash soup with homemade bread
3790 HUF
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Foetelek
Hauptspeisen
Main Courses

Szecsuani borsos tofu izletes szészban, kolessel 1:6.9
Gepfefferter Sichuan-Tofu in kdstlicher Sauce mit Hirse
Sichuan peppered fofu in a delicious sauce with millet

4990 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Chardonnay 2022 Mardti Pince, Mdatra

Papardelle z6ldséges paradicsommartassal és parmezan sajttal 1.3.7.9
Papardelle mit Gemuse-Tomatensosse und Parmesankdse
Papardelle with vegetables-tomato sauce and parmesan cheese

4990 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Szidénia Rosé 2023 Vincellér Pince, Sopron

Curry-s karfiol quiche mangé dresszinges friss salataval 137
Curry-Blumenkohl-Quiche mit frischem Salat mit Mangosauce
Curry-couliflower quiche and fresh salad with mango sauce

4990 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: SGrgamuskotdly 2021 Nobilis Pince, Tokdj

Tanyasi csirkemell zéldséges hajdinakasaval
HAhnchenbrust vom Bauernhof mit Gemuse-Buchweizen-Porridge
Farmhouse chicken breast with vegetables-buckwheat porridge

5490 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Szidénia Zenit Dry 2023 Vincellér Pince, Sopron

Paprikds ordogszekér gomba sufnudlival és fodros kellel 137
Austernpilze mit crémigem Paprikasosse, Schupfnudeln und Grinkonhl
Oyster mushroom with creamy red pepper sauce, potato noodles and kale

5990 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Rosé Cuvée 2023 Konydri Pince, Balatonbogldr



Magvas tékehal szardellds-kapros-majonézes salataval 1.34.7.9
Kerniger Kabeljau mit Sardellen-Dil-Mayonnaise-Salat
Seeded cod fish with anchovy-dill-mmayonnaise salad

5890 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Sauvignon Blanc 2022 Mardti Pince, Mdatra

Magyaros harcsa szalonnds majkrokettel és zellerpurével 1.347.9
Wels nach ungarischer Art mit Speck-Leberkroketten und SelleriepUree
Catfish & la Hungary with bacon-liver croquettes and celeriac puree

6990 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Olaszrizling 2022 Figula Pince, Csopak

Szizpecsenye ropogos panké morzsaban sitve,
fokhagymas burgonya piirével és mentas joghurtos uborkasalataval 137
Knusprig gebackener Panko-Schweinslungenbraten mit
Knoblauch-KartoffelptUree und Gurkensalat mit Joghurt und Minze
Pork tenderloin deep fried in crispy panko crumb with
garlic-mashed potatoes and cucumber salad with yogurt and mint

7290 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Szidénia Zéldveltelini 2023 Vincellér Pince, Sopron

Marhapofa porkolt galuskaval és hazi csalamadéval 137
Rinderbdckchen-Gulasch mit Nockerln und selbstgemachtem eingelegten
GemuUse
Beef cheeks stew with noodle and homemade pickled vegetables

7990 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Loliense Red Cuvée 2020 Konydri Pince, Balatonbogldr

Kacsamell polentaval, afonyds kdposztamajonézzel és karottaval 7.12
Entenbrust mit Polenta, Blaubeer-Kraut-Mayonnaise und Karotten
Duck breast with polenta, blueberry-cabbage mayonnaise and carrots

7990 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Syrah 2022 Takler Pince, Szekszard

Angus bélszin Cognac-os borsmartassal, konfitalt burgonyaval, zéldségekkel 7.9.12
Angussteak mit Cognac-Pfeffersauce, confierten Kartoffeln und GemuUse
Angus steak with Cognac - pepper sauce, confit potatoes and vegetables

18 990 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: ,,Enigma” Merlot Barrique 2020 Kiss Gdbor Pince, Villdny



Desszertek
Desserts

Kokuszos hazi sitemény 1.3.7.8
Hausgemachter Kokos-Kuchen
Homemade coconut cake
2490 HUF

Nyers vegdn zabdesszert gyimolcsokkel
Rohes veganes Haferdessert mit Frochten
Raw vegan oatsdessert with fruits
2590 HUF

Somléi ,,Revolution” pohdrdesszert 1.37.8
Somlauer Nockerln ,,Revolution” im Glas
Sponge cake a la Somlo ,,Revolution” - glass dessert
2790 HUF

Viragos rizskrémes tart 1.3.7.8
Blumiger Reiscreme-Tart
Flowery rice cream tart

3290 HUF

Szarvasgombads kastély tortacska 1378
Schloss-Tértchen mit Troffel
Cake d la Chateau with truffle
3590 HUF

Sajtvalogatds magyar és nemzetkozi sajtokbol 7.8
Auswahl an ungarischen und internationalen K&sesorten
Selection of Hungarian and International cheese

4890 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Graham's Fine Tawny Port

Almapdlinkaval flambirozott alma, vanilia fagylalttal 1.3.7.8
Flambierter Apfel mit Apfelbrand und Vanilleeis
Apple flambéed with apple destillate with vanilla ice cream

6490 HUF
Borajanlat / Wein Empfehlung / Wine offer: Muskotdly 2022 Thummerer Pince, Eger


https://simple.wikipedia.org/wiki/Palace_of_Versailles

szu;éNlA MAGYAROS MENU
SZIDONIA - UNGARISCHES MENU
SZIDONIA - HUNGARIAN MENU

Egy csésze marhapofa gulyasleves hazi kenyérrel 139
Eine Tasse Rinderb&ckchen-Gulaschsuppe mit hausgemachtem Brot
A cup of beef cheeks goulash soup with homemade bread
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Magyaros harcsa szalonndas majkrokettel és zellerpirével 1.347.9
Wels nach ungarischer Art mit Speck-Leberkroketten und SelleriepUree
Catfish a la Hungary with bacon-liver croquettes and celeriac puree

VAGY / ODER / OR

Marhapofa poérkolt galuskaval és hazi csalamadéval 137
Rinderbdckchen-Gulasch mit Nockerln und selbstgemachtem eingelegten
GemUse
Beef cheeks stew with noodle and homemade pickled vegetables
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Somléi ,,Revolution” pohdardesszert 1.3.7.8
Somlauer Nockerln ,,Revolution” im Glas
Sponge cake ala Somlé ,,Revolution” - glass dessert

Szidénia Asvanyviz
Sziddnia Mineral Wasser
Szidénia mineral water

Harom fogdsos meni asvanyvizzel:
Drei GAdnge MenU mit Mineralwasser:
Three courses menu with mineral water:
13 990 HUF
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Allergének

Allergene / Allerges

1. Glutént 8. Didfélék
tartalmazé Schalenfrichte
gabonafélék Nuts
Glutenhaltiges
Geftreide
Ceredls 9. ZeIIer.
containing Sellerie
gluten Celery

2. RA&kfélék 10. Mustar
Krebstiere Senf
Crustaceans Mustard

3. Tojas 11. Szezdmmag
Eier von Sesamsamen
Geflogel Sesame seeds
Eggs

12. Kén-dioxid és

4. Hal az $O2-ben
Fisch kifejezett
Fish szulfitok

Schwefeldioxid

5. Fdldimogyoré und Sulfite
ErdnUsse Sulphur dioxide
Peanuts and sulphites

6. Szdjabab 13. Csillagfirt
SojObohnen Lup]nen
Soybeans Lupin

7. Tej 14. Puhatestiiek
Milch Weichtiere
Milk Molluscs

Részletes tdjékoztatasért forduljon bizalommal kollégdinkhoz!
FUr n&here Informationen wenden Sie sich bitte an unsere Kollegen!
For more details please, ask Our colleagues!

Vdaradi Kdroly
Konyhaféndk
Chef de Cuisine

Tolvaj Csaba
Etteremvezetd
Restaurant Manager

www.szidonia.hu



